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BARBOTVM

Tinto Joven

Tinto Joven

2015

Somontano

Merlot, Tempranillo

Coscojuela de Fantova (El Grado) - Situados entre 500 y 700 metros aproximadamente
sobre el nivel del mar - Plantados entre los afios 1999 y 2011.

13,6 % vol

Caja de 6 botellas de 75 cl - Botella Bordelesa Elite de color negro - Tapén de corcho ti-
po 1+1 de primera calidad.

Julio-2016

Despalillado de las uvas pasando a continuacion a depdsitos de acero inoxidable donde
realizé la fermentacion alcohdlica a unos 26 °C durante 14 dias. Posterior fermentacion
malolactica en los mismos depdsitos. El vino obtenido se ha dejado reposar hasta el
mes de Junio de 2016 controlando su evolucion. Posterior clarificado y filtrado antes de
proceder a su embotellado en el mes de Julio de 2016.

Color cereza picota con ribete violeta, capa media alta, con buena intensidad. En nariz
muestra una amplia gama de aromas afrutados destacando frutas negras tipo moras y
arandanos. En la boca es un vino vivo y afrutado, con un potente tanino que alarga la
persistencia del mismo.

15-17 °C

Carnes, asados, estofados, guisados, caza, quesos curados

13.000 botellas





